Japanese Restaurant

}iﬁ-.

Menu Pranzo



LE IMMAGINI SONO INSERITE A SCOPO ILLUSTRATIVO
| PRODOTTI POSSONO SUBIRE MODIFICHE
PHOTOS HAVE ILLUSTRATIVE PURPOSE ONLY INDICAZIONI
PER | NOSTRI CLIENTI

Formula ALL YOU CAN EAT

GIORNI FERIALI SABATO, DOMENICA E FESTIVI

€ 13,00 € 15,00

(BEVANDE E DOLCI ESCLUSI) (BEVANDE E DOLCI ESCLUSI)

BAMBINI

| bambini sotto 120cm pagano € 7,00
| bambini alti 120cm pagano a prezzo pieno

® S| ORDINA UN SOLA VOLTA A PERSONA

NON SPRECARE IL CIBO !!!

Eventuale cibo avanzato dovra essere pagato al prezzo di listino
e potra essere asportato



Allergen

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI| PRESENTI

Arachidi #) Frutta conil guscio
Cereali che contengono glutine Pesce

Crostacei Sedano

®Q0EGE

Usato come antiossidante e conservante nella Prodotti contenenti semi di sesamo

®

Diossido di zolfo ¢ Sesamo
(€
(@)

frutta secca, Vino e patate conservate Sena pe
Latte :
Soia
) Lupino
Un tipo di legume appartenente alla Uova
famiglia delle febacee ~ Prodottia base di uova
@) Molluschi /) Piccante

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso di
allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia
e contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un asterisco (*), potrebbero essere surgelati all’origine
o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto
della normativa sanitaria.



BEVANDE

ACQUA 0,50 CL € 2.00
NATURALE E FRIZZANTE

Acqua potabile trattata ai sensi del D.M.25/2012 mediante
sistema di affinaggio con microfiltrazione

BIBITE 0,33 CL € 3.00
COCA COLA / COCA ZERO / FANTA / SPRITE / ESTATHE PESCA / LIMONE
TE VERDE CALDO IN TEIERA €4.00
TE JASMINE CALDO IN TEIERA €4.00
BIRRE

ASAHI 0,50 CL € 5.00
SAPPORO 0,50 CL € 5.00
KIRIN 0,50 CL €5.00
TSINGTAO 0,65 CL el U € 5.00
MESSINA (CRISTALLI DI SALE) 0,50 CL € 5.00
PERONE (SENZA GLUTINE) 0,33 CL € 5.00
PERONE CRUDA 0,33CL € 3.50

NASTRO AZZURO ZERO (ANALCOLICA) 0.33CL € 3.50

| BIANCHI DELLA CASA

BIANCO FRIZZANTE / BIANCO FERMO
14 LT
12 LT
1LT




| II.‘-&-..

SPUMANTE CUVEE TRADITION COLONNATO € 16.00
Uve verdicchio doc. Secco, mediamente morbido con

una elevata gradazione alcolica (14/15 gradi) Notevole freschezza e delicata sapidita

PROSECCO DI VALDOBBIADENE EXTRA DRY DOCG €18.00
Bollicine sottili e persistenti, molto fresco, caratterizzato da

un gusto sapido davvero invitante

CARTIZZE PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE € 26.00
La particolare esposizione al sole della vigna e la mineralita del terreno

lo rendono sicuramente di qualita superiore

BELLA VISTA ALMA FRANCIACORTA GRAN CUVEE BRUT € 45.00
Il perlage € fine e continuo.In bocca é sapido e completo,

fresco e vibrante; il finale & lungo elegante e armonioso

CA’ DEL BOSCO FRANCIACORTA CUVEE PRESTIGE € 45.00
Paglierino con riflessi dorati, perlage fine e persistente.

Al palato e fine, molto fresco e armonico.




CREUZA DE MA BIANCO FRIZZANTE COOPERATIVE CINQUE TERRE€ 16.00
Frizzante. Dal titolo di una canzone dell'indimenticabile
Fabrizio De Andre, & un vino bianco, fresco e frizzante fatto nelle cinque terre

VERMETINO DOC ANFOSSI € 18.00
Fine e delicato al naso.In bocca e’ fresco e brioso, ha buon sapore fruttato,
discreta struttura e persistenza finale

PIGATO DOC ANFOSSI € 18.00
Vitigno tipicamente ligure.
Vino di colore paglierino dai profumi freschi fruttati e dotato di buona struttura

MULLER THURGAU TREVENEZIE CONTI D’ ARCO €16.00
Frizzante. Sapore secco ,sapido e pulito con netto ed
elegante fondo fruttato e aromatico gradevolmente persistente

LUGANA DOC OASI MANTELLINA ALLEGRINI € 22.00
L’aromaticita non & protagonista ma ne tratteggia 'animo
piu fresco e sottile.Un calice che coniuga immediatezza e longevita

RIBOLLA GIALLA DOC LORENZON TENUTA DEL MORER €16.00
Profumo gradevole ed elegantissimo.Invecchiando il
bouquet si ampia alle erbe di prato e ai frutti essiccati

MULLER THURGAU DOC RAETIA € 16.00
Al palato presenta un piacevole equilibrio tra freschezza
vivace e delicata sapidita.Sorso solido lungo e persistente

GEWUZTRAMINER DOC RAETIA € 20.00
L’assaggio gioca tra sensazioni calde e morbide

contrapposte a freschezza e sapidita creando piacevole

equilibrio e un sorso ben tratteggiato




ANTHILIA DOC DONNA FUGATA
In bocca ritroviamo la nota fruttata evidente, rinfrescata da

una piacevole sapidita.chiude una buona persistenza

GRECO DI TUFO DOCG MAESTROBERARDINO
La migliore espressione possibile della varieta

rappresentata dalla selezione Vigna d’Angelo

FALAGHINA SANNIO DOC MAESTROBERARDINO
Di grande freschezza e persistenza, fruttato con note di

agrumi, frutti tropicali e fiori bianchi

ARNEIS LANGHE BIO BLANGE DOC CERETTO
E il lato bianco dei vini piemontesi.

Coniuga all'approccio sostenibile in vigna la modernita d’esecuzione

CILIEGIOLO PORTOFINO DOC BISSON
Colore rosso porpora accesa, trasparente e luminoso.

Sapore secco di facile bevita, di notevole sapidita e piacevole persistenza

A7

€ 18.00

€ 20.00

€ 18.00

€ 28.00

€ 18.00



TREIPAEXI ROSSO DELLA VOLPOLCEVERA DOC € 15.00
ANDREA BRUZZONE

Tre uve a completare questo vino : ciliegiolo, dolcetto e barbera.

Sapore asciutto e fresco con una leggera vena tannica

NEBBIOLO DOCG CASCINA CHICCO € 20.00
Profumo elegantissimo che con I'evoluzione tira fuori una
vena speziata. Sapore delicato pieno ed aristocratico

MORELLINO DI SCANSANO DOCG LEONARDSO €18.00
In bocca & avvolgente con i tannini eleganti e ben levigati.
Il gusto & armonico e decisamente fine

PRIMITIVO DOP SAN MARZANO VITTI € 18.00
Rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Vino di corpo, morbido e armonico, di facile bevuta e gradevole

BONARDA VIVACE DOMINA DOC VALTIDONE € 14.00
Frizzante.Colore rosso porpora e un profumo intenso di mora e uva matura.
In bocca é secco,franco, con un bel fondo di frutti di bosco e mandorla



ANTIPASTI CALDI € FREDDI =

01/ NUVOLE DI DRAGO © 3 ° €3.00
Dragon clouds = A )

02/ PANE CINESE AL VAPORE* 2PZ® S — € 3.00

Chinese bread
]

03/ HARUMAKI* 2PZ

Involtino di primavera
Spring roll with vegetables

€4.00

04/ CHELE DI GRACHIO FRITTE* 2PZ® ® € 4.00
Fried crab claws

05/ GYOZA 3PZ*®

Ravioli di carne e verdure al vapore b W’
Meat and vegetables raviolis b =
3

€4.00

06/ SHAMAY* 3PZ 0 @ € 4.50
Ravioli di gamberi al vapore
Shrimp raviolis

08/ EDAMAME* @

Bacceli di soia
Soybean pods

€5.00

TARTAR

® 11/ TARTAR DI SALMONE 1 prozione a testa®@ @ 9 €10.00

Salmone tritato con salsa dello chef
Salomon tartar with chef's sauce




ZUPPA

15/ ZUPPA DI MISO © €4.00

Zuppa di soia con tofu e alghe giapponesi
Soy soup with tofu and japanese seaweed

16/ ZUPPA PECHINESE © €4.00

Zuppa agropiccante con verdure miste, tofu e funghi
Spicy and sour soup, vegetables tofu and mushrooms

INSALATA

20/ GOMA WAKAME @ © € 5.00
Insalta di alghe marinate
Marinated green algae salad

21/ EBI KANI SALAD ©® @® © € 8.00

Insalata con gamberi*, polpa di granchio*, arachidi, pomodorini e salsa al sesamo
Salad with shrimps, crabmeat, peanuts, tomatos and sesamo sauce



RISO € PASTA

23/

24/

25/

26/

271

29/

GOHAN €4.00
Riso bianco

White rice

RISO ALLA CANTONESE ' © € 6.00

Riso saltato con piselli uova e prosciutto cotto + -
Sautéed rice with eggs, peas, cooked ham

RISO Al GAMBERI ' ©® €6.00

Riso saltato con gamberi, uova e verdura
Sautéed rice with shrimps, eggs, vegetables

RISO THAI Al GAMBERI @ = © €6.00
Riso saltato con uova verdura salsa piccante e gamberi*
Sautéed rice with eggs, vegetables, shrimps and sauce chili

RISO AL POLLO CURRY @ €6.00

Riso saltato con verdure e pollo al curry
Sautéed rice with eggs chiken and curry

YAKIUDON O® =@ €8.00

Pasta udon saltato con uova verdure e gamberi*
Sautéed udon pasta with eggs, vegetables and shrimps

30/ YAKISOBA 0@ L@ € 8.00

Pasta di grano saraceno saltato con uova verdura e gamberi*
Sautéed buckwheat noodles with eggs, vegetables and shrimps

31/ SPAGHETTI DI RISO CON | GAMBERI @ - @ € 6.00

32/ SPAGHETTI DI SOIA CON | GAMBERI 2 ~ @ p- 5.2

33/

34/

Spaghetti di riso saltato con uova, verdure e i gamberi*
Sautéedrice noodles with eggs, vegetables and shrimps

Spaghetti di soia saltato con i gamberi* e verdure
Soy pasta with vegetables and shrimps

NOODLES CON | GAMBERI ©® @ = @ o — €6.00
Tagliolini giapponesi saltati con uova verdure e gamberi*
Sautéed noodles japanese with eggs vegetables and shrimps

RAMEN O ® L@ € 8.00
Tagliolini in brodo con le verdure uovo gamberi* e surimi*
Broth noodles with vegetables, eggs shrimps and surime




CARNE € GAMBERI

150/ MAIALE IN AGRO DOLCE €6.00

. Xy,
Maiale in agro dolce 2P k
Sweet and Sour Pork - L2 y

36/ POLLO AL LIMONE 7l €6.00

Pollo saltato con limone a fette Tl
Sautéed chicken with lemon sauce '

37/ POLLO FUNGHI E BAMBU €6.00

Pollo saltato con funghi e bambu
Sautéed chicken with bamboo and moshroom

40/ VITELLO AL FUNGHI E BAMBU €7.00

Vitello saltato con funghi e bambu
Sautéed veal with bamboo and moshroom

153/ VITELLO CON PEPERONI €7.00

Vitello con peperoni
Veal with peppers

151/ GAMBERI IN AGRODOLCE € 8.00

Gamberi* in agrodolce
Sweet and sour prawns

43/ GAMBERI FUNGHI E BAMBU & € 8.00

Gamberi* saltato con funghi e bambu
Sautéed shrimps with bamboo and moshroom

45/ VERDURE SALTATE @ € 5.00

Germogli di soia carote e zucchine \
Sauteed bean sprouts carrot and zucchini . '




TEPANYAHKI Grigiia 2 prozioni a testa | I, £

46/ SPIEDINI DI POLLO ©

Spiedini di pollo alla griglia con salsa della casa
Grilled chicken skewers with house sauce

155/ SPIEDINI ALETTE DI POLLO
Spiedini alette di pollo
Chicken wings grill

47/ SPIEDINI DI GAMBERI 2@
Spiedini di gamberi* alla griglia con salsa della casa
Grilled shrimp skewers with house sauce

48/ SPIEDINI DI SEPPIE©®
Spiedini di seppie* alla griglia con salsa della casa
Grilled sepia skewers with house sauce

49/ SPIEDINI DI CALAMARI®®

Calamari* alla griglia con salsa della casa
Grilled calamary skewers with house sauce

TEMPURA € FRITTI

156/ TONKASTU ©

Filetto di maiale impanato fritto
Fried pork fillet

55/ TORI NO KARRAGE ©

Bocconcino di pollo fritto
Fried chicken

157/ CHICKEN WINGS ©
Ali di pollo fritto
Fried chicken wings

56/ IKA TEMPURA O®
Calamari* impanati fritti
Fried squid

58/ YASAI TEMPURA®

Verdure miste fritte
Vegetables tempura

59/ TEMPURA MISTA ©®

Gamberi* e verdure fritti
Tempura of prawns and miexd vegetables

61/ PATATINE FRITTE

French fries

€7.00

€8.00

€8.00

€ 8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

€10.00

€8.00

€10.00



e

NlGlﬂl QPZ Bocconcino di riso con sopra il pesce / ﬁ
62/ SAKE Salmone / Salmon ® € 3.00
63/ MAGURO Tonno/ Tuna ® €4.00
64/ SUZUKI Branzino / Sea bass @ € 3.00
65/ EBl Gamberi* cotti/ Cooked shrimp & € 3.00
66/ KANI Surimi* © @ € 3.00

GUNHHN 2PZ Con alghe all’esterno

73/ SPICY SAKE Q@@ /2 € 5.00

Salmone e spicy maio
Salmon and spicy mayonnaise

74/ SPICY TUNA ' ©Q@©/ €6.00
Tonno e spicy maio
Tuna and spicy mayonnaise

78/ GUNKAN WAKAME €6.00

Alghe esterno e alghe giapponese
Seaweed outside and japonese seaweed




SASHIMI

® 30/ SASHIMI DI SALMONE 6PZ 1 prozione a testa ®
Salmone

MIX SUSHI

33/ SUSHIMISTO 12PZ
5 nigiri 4 uramaki 3 hosomaki

CHIRASHI

87/ CHIRASHI SAKE ©

Letto di riso con salmone e avocado
Bed of rice with salmon and avocado

88/ CHIRASHI MIX®

Letto di riso con pesce misto avocado e mandorla
Bed of rice with avocado and almond mixed fish

€10.00

€12.00

€ 8.00

€9.00




HOSOMAHKI 6PZ

89/ SAKE MAKI ® € 5.00
Salmone / Salmon
90/ TEKKA MAKI ® € 6.00

Tonno / Tuna

91/ SUZIKI MAKI ® € 5.00
Branzino / Sea bass

92/ EBI MAKI @ € 5.00
Gamberi* cotti / Cooked shrimp

93/ KAPPA MAKI € 5.00
Cetrioli / Cucumber

94/ AVOCADO MAKI € 5.00
Avocado 7. et / _

95/ KANI MAKI © & : ' € 5.00
Surimi*

TEMAKI 1PZ

100/ CALIFORNIA 00 ®» ' ® €4.00

Surimi* avocado salmone e maio
Surimi, avocado, salmon and mayonnaise

101/ SAKE ®
Salmone e avocado
Salmon and avocado

102/ MAGURO ®

Tonno e avocado
Tuna and avocado

103/ EBI @

Gambero* cotto avocado
Cooked shrimp

104/ EBITEN©® @ .
Gambero* fritto maio kadaifi e salsa teriyaki
Fried shrimp, mayonnaise and teriyaki sauce

105/ SPICY SALMON® € 4.00
Salmone piccante e insalata
Spicy salmon and salad

106/ SPICY MAGURO ® » €5.00

Tonno piccante e insalata
Spicy tuna and salad




FUTOMHH' 4PZ Rotolo grande con alga all’esterno

111/ FUTO CLASSICOO ®® €7.00
Salmone avocado surimi di granchio* e tobico
Salmon, avocado, surimi and tobico

113/ FUTO CLASSICO FRITTOO 20 € 8.00

Salmone avocado surimi di granchio* e tobico salsa teriyaki
Salmon, avocado, surimi, tobico and teriyaki sauce  __._

URAMAKI 8PZ

114/ SAKE ® ©
Salmone avocado

115/ PHILADELPHIA® ' ©
Salmone avocado philadelphia

116/ SPICY SAKE ©®@ 0w/
Salmone tartar e salsa spicy maio

117/ SPICY TUNA . @02 < €9.00
Tonno tartar e salsa spicy maio . j\iﬁ """\ Lpel
Tuna tartar and spicy mayonnaise I S
118/ JUST VEGETAL © - C ot
Avocado insalata cetrioli pomodorini . <y
Avocado, salad, cucumber, fomatoes ' W :

119/ CALIFORNIA®® »©

Surimi di granchio* avocado cetr:oll maio
Surimi, avocado, cucumber, mayonnaise

120/ MAGURO ~®© €10,00

Tonno cotto avocado maionese salsa teriyaki
Cooked tuna avocado maio and teriyaki sauce

121/ MIURA® @@ © € 8.00

Salmone grigliato con philadelphia scaglie di mandorle e salsa teriyaki
Grilled salmon with philadelphia, almonds, teriyaki sauce

122/ FRIED ROLL ©®©@

Ura miura fritto e salsa teriyaki
Fried ura miura and teriyaki sauce

123/ EBITENO® L @

Gambero* fritto kadaifi e salsa teriyaki
Fried shrimp, kadaifi and teriyaki sauc

\-ﬂ'—‘e‘\
ﬂw €8.00

€9.00

€8.00

€ 8.00

4]

I




}_w
URAMAKI A RISO VENERE | >/ 4

138/BLACK SALMON PLUS ® | €10.00

Riso venere salmone avocado philadelphia e salsa mango
Venere rice salmon avocado, philadelphia, outside salmon and mango sauce

139/BLACK MIURA PLUS ' © | €10.00

Riso venere salmone grigliato avocado all’esterno salmone scottato e salsa rucola
Venere rice grilled salmon, avocado, scalded salmon and rucola sauce

140/BLACK EBITEN PLUS © @ €10.00

Gambero* fritto spicy maio salsa teriyaki e kadaifi
Venere rice fried shrimp, spicy mayo sauce teriyaki and kadaifi




DOLC ARTIGIANALE Dl
ALTA PASTICERIA

MATCHA GOLOSO

Goloso dessert al the verde Matcha con caramello salato e gelée al ribes nero

TS0



Mousse al pistacchio, con cuore cremoso al cioccolato bianco e lampone

150C

‘Le immagini sono a scopo illu er consigliare il modo ideale per presentare: non € incluso il lampone fresco

GOLDEN HAZELNUT

Mousse con cuore ripieno al caramello salato e cremoso alle nocciole pralinate, accompagnato da spirale di
cioccolato fondente d'oro e cioccolato ruby, glassato con cioccolato Rocher alle nocciole su base quadrato croccante
Eclat d'Or




POSEDON

Leggerissima e pittoresco dolce alle mandorle e vaniglia, pan di spagna, gelée al lampone e rabarbaro su fondo di
pasta frolla

U

GIANDUOA

Mousse dal gusto unico e inimitabile del cioccolato Valrhona Gianduja Noire, ripieno di una cake al sacher e ganache
montata alla panna caramellata

7,50 €



WZ(‘ MIN]O SENZA GLUTINE

Rinfrescante e leggera mousse allo vuzu con inserto di limone e menta

7,50 €

VANILLA

Delicata mousse su base di pasta frolla al cioccolato bianco Ivoire Valrhona e sentori di vaniglia, con inserto
morbido al pan di spagna alle mandorle e ganashe agli arachidi

7,00°€



STRA-BOUNTY

La bonta rinchiusa in un unico dolce:
Sfizioso dessert al cocco con un ripieno di fragole gustose e cocco-daquoise

TROPIGAL GHEESECAKE

Cheesecake tropicale al cocco, quenelle al mango e frutta della passione, accompagnato da una
simpatica e gustosa pippetta ai frutti tropicali




MOMO SENZA GLUTINE

Goloso dessert ripieno di pesche fresche ricoperto di cioccolato bianco

EXOTIC DONUT sccusne -

Travolgente mousse ai frutti esotici con mango e frutta della passione




COFFEE BA]LE\B SENZA GLUTINE 0

Goloso dessert che da la carica giusta: mousse al caffé, bisquit morbido al cacao con bagna al liquore Baileys,
ganashe montata alla vaniglia glassato da uno strato croccante rocher

TOUt

KUMO

Bavarese alle nocciole, con inserto cremoso alla vaniglia, marquise al cacao e croccante alle nocciole




Dessert dal connubio perfetto di freschezza e di piacere esotico, ispirato al
cocktail a base di rum, ananas e cocco

[ADY DARK

Moussecake al cioccolato fondente equatoriale, con inserto al maracuja,

biscotto sacher ed eclat alle nocciole




D1/ TIRAMUSU
Crema al mascarpone savoiardi inzuppati al caffé

D2/ COCCO RIEPIENO

Gelato al cocco racchiuso nel classico frutto esotico

D3/ SOUFFLE CIOCCOLATO O PISTACCHIO € 5.00
Al cioccolato con cuore al pistacchio liquido / cioccolato liquido

D4/ CATALANA COCCIO € 5.00
Crema catalana (con panna e tuorlo d'uovo) con zucchero caramellato

D5/ SACHER € 5.00
Pan di Spagna al cacao con farcitura all'abicocca ricoperto con cioccolato

D6/ SEMIFREDDO AL CAFFE € 5.00
Con crema pasticere e crema al gusto vaniglia, decorato con granella di pan di Spagna al cacao

D7/ SEMIFREDDO MENTA E CIOCCOLATO € 5.00
Alla meta bianca con cuore di semifreddo al cioccolato

D&/ CUPOLINA CIOCCOLATO € 5.00
Pan di spagna al cacao con crema nocciola, ricoperto con cioccolato al latte e nocciole

D9/ CUPOLINA CIOCCOLATO E RHUM € 5.00
Pan di spagna con crema pasticcera al rum ricoperto di cioccolato e cioccolato bianco

D10/CREMOSO A FRUTTI DI BOSCO € 5.00
Pan di spagna con crema vaniglia, cuore ai frutti rossi, cioccolato bianco e salsa ai frutti rossi

D11/PIRAMIDE AL CIOCCOLATO € 5.00
Mousse al cioccolato con cuore al gianduia croccante, su un biscoto al cioccolato

D12/CHEESECAKE ALLE FRAGOLE € 5.00

Pan di spagna con gelato semifreddo cheesecake, decorato con salsa alle fragole

D13/MOUSSE AL CIOCCOLATO € iqp '
€4.

Crema al cioccolato e zabaione decorate con riccioli di cioccolato

D14/SORBETTO AL LIMONE

D15/GELATO FRITTO € 4.00
D16/NUTELLA MAKI 4PZ €4.00
7/

D17/ MOCHI GELATO 2PZ €5.00



CAFFETTERIA

CAFFE €1.50
? DECAFFEINATO €1.50
ORZO €1.50
GING SENG €1.50
CORRETTO €2.00

AMARAI
SAMBUCA €3.50
MONTE NEGRO €3.50
® JAGERMEISTER €3.50
AMARO DEL CAPO €3.50
SAN SIMONE €3.50
MIRTO €3.50
ANIMA NERA €3.50
AVERNA €3.50
FERNET € 3.50
BAYLES €3.50
GRAPPE
ROSA €3.50 | RUM €5.00
RISO €3.50 | WHISKY €5.00
¢® BAMBU €3.50 9 WHISKY GIAPPONESE € 8.00
GING SENG €3.50 | SAKE RISO €5.00
NONINO €3.50 | SAKE PRUGNE €5.00
CANDOLINI € 3.50
BARRICATA "18 LUNE" € 5.00
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